Tipopils — Birrificio Italiano

Tipologia: Pilsner. Tipologia di birra sviluppata nella citta di Plzen, nella
regione della Boemia in Repubblica Ceca. Differisce dalle altre lager per il
ruolo marcato del luppolo. La Tipopils é stata vincitrice per categoria 2006
e 2007 nel Campionato ltaliano Birre Artigianali; votata nel 2007 come
migliore birra a bassa fermentazione, 14 gradi plato da UnionBirrai;
seconda classificata come birra dell’anno Italian Lager 2014 da
UnionBirrai

Descrizione: Prodotta per infusione di malti d'orzo tipo Pilsener e
Caramunich, fermentata con lievito tedesco. Utilizza luppoli tedeschi da
amaro e da aroma, a caldo e a freddo (dry hopping). Al naso luppolo
agrumato ed erbaceo con note di lievito fresco, odore di malto mieloso e di
cereale unito ad un floreale di camomilla e tarassaco. Al palato apre una
punta di dolce per chiudere con un amaro diffuso. Frizzantezza e corpo
deciso

Gradazione: Alcool in % vol 5,2 - Fermentazione: Bassa

Prezzo: 30 cl€............ /50cl€.iiinininnn..
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Bibock — Birrificio Italiano

Tipologia: Bock. La Bock & una birra a bassa fermentazione
(lager) originaria della citta di Einbeck, in Germania. In origine le
Bock erano esclusivamente birre scure. oggi possono essere scure,
ambrate o chiare. La Bibock & una moderna interpretazione delle
Bock originali. Terza classificata anno 2006 e 2007 per
Associazione Unione Birrai e nel 2009 per European Beer Star
categoria Amber Bock

Descrizione: Prodotta con malti d'orzo tipo Pilsener, Munchen e
speciali, lievito di bassa che da note di frutta fresca e luppoli
tedeschi da amaro e Styrian Golding per il finale da aroma.
Leggero dry hopping con una miscela anglo-tedesca. Il colore &
ambrato aranciato. Al naso con luppolo erbaceo e speziato/resinoso
tipicamente english. Al palato dolce e con finale amaro

Gradazione: Alcool in % vol 6,2 - Fermentazione: Bassa
Prezzo: 30 cl€............
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Saison Dupont — Brasserie Dupont

Tipologia: Saison. “Saison” ¢ uno stile di birra chiara ad alta
fermentazione (ale) tipica della regione belga della Vallonia. Il
nome ‘“stagione" € legato alla produzione della birra, la cui
fermentazione tradizionalmente avviene in autunno o in inverno e
la mescita verso fine estate. Nel 2005, la Saison Dupont € stata
nominata “La migliore birra del mondo” dalla rivista statunitense
Men'’s Journal

Descrizione: Birra dall’ottima bevibilita, fresca e rinfrescante. 11
colore & giallo oro con riflessi arancioni. In bocca sentori di limone
e frutta. E caratterizzata da sapori di spezie, dovute al lievito
Dupont. 1l finale e lievemente amaro ed erbaceo

Gradazione: Alcool in % vol 6,5 - Fermentazione: Alta

Prezzo: 30 cl€............



Moinette Blonde — Brasserie Dupont

Tipologia: Belgian Strong Ale. Tipologia di a birra ad alta
fermentazione (ale) dall’elevato contenuto alcolico. Il colore varia
a seconda delle birre, dall'oro, all'ambrato, al rosso cupo, al bruno
scuro. Presenta esteri fruttati e speziati. L’amaro da luppolo ¢
tipicamente poco presente. La Moinette Blonde & sul mercato dal
1955 con il nome di “Abbaye de la Moinette”, abbreviato nel 1980
in “Moinette”

Descrizione: 1l colore ¢ dorato pallido, la schiuma bianca,
compatta, fine e cremosa. Al naso € dolce con sentori di frutta
sotto spirito e di speziatura dovuta ai lieviti. Ben strutturata ma
facilmente bevibile nonostante il tenore alcolico. Il finale & secco

Gradazione: Alcool in % vol 8,5 - Fermentazione: Alta
Prezzo: 30 cl€............
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Isaac — Birrificio Baladin

Tipologia: Blanche/Belgian White. Tipiche birre a base,
prevalentemente, di frumento. Sono 1’equivalente fiammingo delle
Weizen/Weiss bavaresi. Mentre l'orzo & sempre maltato, il
frumento pud essere maltato oppure non maltato. Questa € la
principale differenza tra la "weizen" tedesca (frumento maltatao) e
la "blanche" belga (frumento non maltato)

Descrizione: Schiuma pannosa, colore torbido e leggero di
albicocca, profumo di lievito ed agrumi che vanno a perdersi in
note speziate di coriandolo e arance sbucciate. Fresca al palato ha
corpo leggero. Molto beverina

Gradazione: Alcool in % vol 5 - Fermentazione: Alta

Prezzo: 30 cl€............ /50cl€..............
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Super - Birrificio Baladin

Tipologia: Belgian Strong Ale. Tipologia di a birra ad alta
fermentazione (ale) dall’elevato contenuto alcolico. Il colore varia
a seconda delle birre, dall'oro, all'ambrato, al rosso cupo, al bruno
scuro. Presenta esteri fruttati e speziati. L’amaro da luppolo ¢
tipicamente poco presente. La Super si ispira alle birre belghe
d’abbazia

Descrizione: Al naso frutti tropicali, banana e marzapane. Birra
che lascia un ricordo di frutta secca e di mandorla. Beverina ed
equilibrata (nonostante il tenore alcolico)

Gradazione: Alcool in % vol 8 - Fermentazione: Alta

Prezzo: 30 cl€............

Menu
Focaccia € 3,00
Patatine Chips fresche € 5,00
Bruschettata mista € 6,00
Involtini di bresaola con ricotta e scaglie € 6,00
Mousse con crostini € 6,00
Crostone misto € 6,00
Fagioli alla messicana € 6,00
Formaggi misti € 8,00
Tagliere di selvaggina € 10,00

Panino o piatto di Hamburger di Black Angus €
8,00

Dessert della casa € 4,00
Calice di Vino Bianco o Rosso € 5,00
Acqua naturale o minerale cl 75 € 2,00
Coca Cola, Coca Zero, Fanta, Sprite € 2,50

Liquori (Rum, Grappe, Whisky, Calvados,
Cognac...) e Amari € 4,00

Le birre alla spina sono prodotte da:

Birrificio Italiano
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£V°' Nato nel 1996 & stato il primo microbirrificio in
Lombardia. Specializzato nella produzione di birre a bassa
fermentazione. Vincitore di numerosi premi. Nominato “Birrificio
dell’anno” nel 2007 e nel 2012 da Unione Birrai

Brasserie Dupont
S

Birrificio belga risalente al 1920 con sede a Tourpes, nella
provincia di Hainaut. Il birrificio & stato istituito su un’antica
proprieta agricola, nella quale si produceva birra gia nel 1844

Birrificio Baladin

Nato per mano di Teo Musso a Piozzo (Cn) come pub
nel 1986 e trasformatosi in brewpub nel '96, il birrificio Baladin &
stato per anni il punto di riferimento della birra artigianale italiana.
Nominato “Birrificio dell’anno” nel 2014 da Unione Birrai



